ITALIA

GRAPPE MONOVITIGNI
Grappa Riserva Invecchiata

cobice: 04081

GRAPTA
RISERVA
EYTHTHIATA

VARIETA DELLE UVE: Teroldego, Pinot Bianco, Miller Thurgau.

GRADAZIONE ALCOLICA: 40% vol.

FERMENTAZIONE: a temperatura controllata con lutilizzo di lieviti
selezionati.

DisTILLAZIONE: avviene in particolari ed esclusivi alambicchi di rame
discontinui, con il taglio delle teste e delle code ed effettuata molto
lentamente.

INVECCHIAMENTO: per oltre 36 mesi, in barriques francesi di diversi legni
pregiati, collacate nelle cantine al buio e a temperatura controllata.
CommenTL: colore ambra intenso, tendente al giallo oro. Il profumo &
delicato, complesso, caldo, ricorda il profumo del pane, di vaniglia e
frutta secca. Al gusto € morbido, ricco, avvolgente, lascia un sentore di
cioccolato, mandorle e liquirizia.

SUGGERIMENTI DI SERvIZIO: si beve centellinata a fine pasto o per nuove
sensazioni abbinata al cioccolato fondente, al formaggio, alla frutta secca,
al miele o in abbinamento con un grande sigaro.

CASA TAIT

GRAPPE MONOVITIGNI

Grappa di Moscato

cobice: 04082

VARIETA DELLE UVE: Mosacto.

GRADAZIONE ALCOLICA: 40% vol.

FERMENTAZIONE: @ temperatura controllata con lutilizzo di lieviti
selezionati.

DisTiLLAZIONE: avviene in particolari ed esclusivi alambicchi di rame
discontinui, con il taglio delle teste e delle code ed effettuata molto
lentamente.

AFFINAMENTO: minimo sei mesi in serbatoi sterili di acciaio inossidabile.
CommenT: colore brillante, cristallino, trasparente e limpido. Il profumo &
leggermente aromatico, floreale, intenso, con sentori di petalo di rosa
canina. Al gusto & morbido, delicato, gentile con chiaro sottofondo
aromatico.

SUGGERIMENTI DI SERVIZIO: si beve centellinata a fine pasto o per nuove
sensazioni abbinata al cioccolato fondente, al formaggio, alla frutta secca,
al miele.
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ITALIA

GRAPPE
Grappa di Amarone

MONOVITIGNI

cobice: 04083

VARIETA DELLE UVE: Amarone.

GRADAZIONE ALCOLICA: 40% vol.

FERMENTAZIONE: a temperatura controllata con lutilizzo di lieviti
selezionati.

DisTILLAZIONE: avviene in particolari ed esclusivi alambicchi di rame
discontinui, con il taglio delle teste e delle code ed effettuata molto
lentamente.

AFFINAMENTO: minimo sei mesi in serbatoi sterili di acciaio inossidabile.
CommenT: colore brillante, cristallino, trasparente e limpido. Al profumo
si notano delicate note fruttate e sentori di magnolia e rosa. Al gusto &
armonico e equilibrato, lascia un sentore di frutta secca e candita
SUGGERIMENTI DI SERvIZIO: si beve centellinata a fine pasto o per nuove
sensazioni abbinata al cioccolato fondente, al formaggio, alla frutta secca,
al miele.

CASA TAIT

GRAPPE MONOVITIGNI

Grappa di Chardonnay

cobice: 04084

VARIETA DELLE UVE: Chardonnay.

GRADAZIONE ALCOLICA: 40% vol.

FERMENTAZIONE: @ temperatura controllata con lutilizzo di lieviti
selezionati.

DisTiLLAZIONE: avviene in particolari ed esclusivi alambicchi di rame
discontinui, con il taglio delle teste e delle code ed effettuata molto
lentamente.

AFFINAMENTO: minimo sei mesi in serbatoi sterili di acciaio inossidabile.
CommenT: colore brillante, cristallino, trasparente e limpido. Il profumo &
gradevole, pronunciato, fine, delicatamente fruttato. Al gusto € armonico,
morbido, elegante, con sentori di mela Golden e crosta di pane fresco.
SUGGERIMENTI DI SERVIZIO: si beve centellinata a fine pasto o per nuove
sensazioni abbinata al cioccolato fondente, al formaggio, alla frutta secca,
al miele.
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ITALIA

GRAPPE
Grappa di Teroldego

MONOVITIGNI

cobice: 04085

VARIETA DELLE UVE: Teroldego.

GRADAZIONE ALCOLICA: 40% vol.

FERMENTAZIONE: a temperatura controllata con lutilizzo di lieviti
selezionati.

DisTILLAZIONE: avviene in particolari ed esclusivi alambicchi di rame
discontinui, con il taglio delle teste e delle code ed effettuata molto
lentamente.

AFFINAMENTO: minimo sei mesi in serbatoi sterili di acciaio inossidabile.
CommenTl: colore brillante, cristallino, trasparente e limpido. Il profumo &
intenso, stimolante, gradevole, fruttato di lampone, mora selvatica, ribes
rosso e mirtillo. Al gusto & armonico, corposo, piacevole, con lieve gusto
finale di mandorla.

SUGGERIMENTI DI SERvIZIO: si beve centellinata a fine pasto o per nuove
sensazioni abbinata al cioccolato fondente, al formaggio, alla frutta secca,
al miele.

CASA TAIT

GRAPPE MONOVITIGNI
Grappa di Mller Thurgau
copice: 04086

N

—_—

GRAPPA
L]
MULLER
THURGAL

VARIETA DELLE UVE: Miller Thurgau.

GRADAZIONE ALCOLICA: 40% vol.

FERMENTAZIONE: @ temperatura controllata con lutilizzo di lieviti
selezionati.

DisTiLLAZIONE: avviene in particolari ed esclusivi alambicchi di rame
discontinui, con il taglio delle teste e delle code ed effettuata molto
lentamente.

AFFINAMENTO: minimo sei mesi in serbatoi sterili di acciaio inossidabile.
CommenT: colore brillante, cristallino, trasparente e limpido. Il profumo &
leggermente aromatico, delicato, elegante, con sentori di salvia,
gelsomino, mela e albicocca. Al gusto é fresco, vellutato, elegante, di
buona stoffa e struttura.

SUGGERIMENTI DI SERVIZIO: si beve centellinata a fine pasto o per nuove
sensazioni abbinata al cioccolato fondente, al formaggio, alla frutta secca,
al miele.
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ITALIA

GRAPPE DI
Grappa Gocciabianca

VINACCE

cobice: 04096

VARIETA DELLE UVE: Teroldego, Marzemino, Cabernet.

GRADAZIONE ALCOLICA: 40% vol.

FERMENTAZIONE: a temperatura controllata con lutilizzo di lieviti
selezionati.

DisTILLAZIONE: avviene in particolari ed esclusivi alambicchi di rame
discontinui, con il taglio delle teste e delle code ed effettuata molto
lentamente.

AFFINAMENTO: minimo sei mesi in serbatoi sterili di acciaio inox.

CommenT: colore cristallino, trasparente e limpido. Il profumo é pulito,
fragrante, equilibrato, netto, delicato, etereo, con molta grazia con chiare
note vegetali e fruttate. Al gusto & morbido, rotondo, di bella struttura,
con un retrogusto piacevolmente delicato in cui si delineano sentori di
frutta e fiori.

SUGGERIMENTI DI SERvIZIO: si beve centellinata a fine pasto o per nuove
sensazioni abbinata al cioccolato fondente, al formaggio, alla frutta secca,
al miele.

CASA TAIT

VINACCE
Grappa Alta Selezione

GRAPPE DI

cobice: 04097

GRAPPA

e WMK[{ :

VARIETA DELLE UVE: Moscato giallo, Traminer, Mller Thurgau.

GRADAZIONE ALCOLICA: 40% vol.

FERMENTAZIONE: @ temperatura controllata con lutilizzo di lieviti
selezionati.

DisTiLLAZIONE: avviene in particolari ed esclusivi alambicchi di rame
discontinui, con il taglio delle teste e delle code ed effettuata molto
lentamente.

AFFINAMENTO: minimo sei mesi in serbatoi sterili di acciaio inossidabile.
CommenT: colore brillante, cristallino, trasparente e limpido. Il profumo &
fine, fragrante, intenso, gradevolmente fruttato con evidenti sentori
floreali e aromatici. Al gusto & morbido, gentile, raffinato, con
corrispondenza aromatica tra naso e bocca.

SUGGERIMENTI DI SERVIZIO: si beve centellinata a fine pasto o per nuove
sensazioni abbinata al cioccolato fondente, al formaggio, alla frutta secca,
al miele.

ITALIA
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ITALIA

GRAPPE
Grappa Barricata

MONOVITIGNI

cobice: 04099

VARIETA DELLE UVE: Teroldego, Chardonnay, Cabernet.

GRADAZIONE ALCOLICA: 40% vol.

FERMENTAZIONE: a temperatura controllata con lutilizzo di lieviti
selezionati.

DisTILLAZIONE: avviene in particolari ed esclusivi alambicchi di rame
discontinui, con il taglio delle teste e delle code ed effettuata molto
lentamente.

INVECCHIAMENTO: per 12 mesi, in barriques francesi di diversi legni pregiati,
collocate nelle nostre cantine al buio ed a temperatura controllata, & seguito
attentamente dai nostri tecnici. Ulteriore affinamento di 3 mesi in bottiglia.
CommenT: colore ambra, oro con riflessi verdolini, invitante e limpido. Il
profumo é seducente, solare, fine, aristocratico, con profumi di pane, di
frutta secca e di mandorle appena sgusciate. Al gusto & morbido, delicato,
aggraziato, armonico, di grande ricchezza aromatica, con note tostate e
sentori di spezie, vaniglia, mandorle e liquirizia.

SUGGERIMENTI DI SERvIZIO: si beve centellinata a fine pasto o per nuove
sensazioni abbinata al cioccolato fondente, al formaggio, alla frutta secca,
al miele.

BotmiGLia: da 70 cl. Con design personalizzato e brevettato.

BOLD

CASA TAIT

KIT DI GRAPPE

Le 6 Meraviglie

cobice: 04098

IL KiT CONTIENE:

* n. 2 bottiglie Grappa Riserva Invecchiata
VARIETA DELLE UVE: Teroldego, Pinot Bianco, Miller Thurgau.
GRADAZIONE ALcOLICA: 40% vol.  FormaTO: 70 cl.

* n. 1 bottiglia Grappa Cuvee
VARIETA DELLE UVE: Teroldego, Pinot Bianco, Miller Thurgau.
GRADAZIONE ALcOLICA: 40% vol.  FormaTO: 70 cl.

* n. 1 bottiglia Grappa di Moscato
VARIETA DELLE UVE: Moscato.
GRADAZIONE ALCOLICA: 40% vol.  FormaTo: 70 cl.
* n. 1 bottiglia Grappa di Mdiller Thurgau
VARIETA DELLE UVE: Miller Thurgau.

GRADAZIONE ALCOLICA: 40% vol.  FormaTo: 70 cl.

* n. 1 bottiglia Grappa di Chardonnay
VARIETA DELLE UVE: Chardonnay.
GRADAZIONE ALCOLICA: 40% vol.  Formato: 70 cl.

* n. 6 bicchierini professionali per degustazione

RINI

DELIZIE DAL MONDO
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CASA TAIT

GRAPPA PIU VITIGNI
Grappa Cuvee

copice: 04080

VarieA DELLE UVE: Teroldego, Pinot Bianco, Miiller

Thurgau. GrADAZIONE ALCOLICA: 40% vol.

FERMENTAZIONE: a temperatura controllata con l'utilizzo di

lieviti selezionati.

DistieazioNe: avviene in  particolari ed esclusivi  alambicchi di
rame discontinui, con il taglio delle teste e delle code ed effettuata
molto lentamente.

AFFINAMENTO: minimo sei mesi in serbatoi sterili di acciaio inossidabile.
Commentt: colore cristallino, trasparente e limpido. Il profumo ¢ pulito,
fragrante, equilibrato con chiare note vegetali e fruttate. Al gusto
¢ morbido, rotondo, di bella struttura con sentori di frutta e fiori.
SUGGERIMENTI DI SERVIZIO: si beve centellinata a fine pasto o per
nuove sensazioni abbinata al cioccolato fondente, al formaggio, alla
frutta secca, al miele.
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