Mezzo secolo d'esperienza, dedicato esclusivamente all'elaborazione dell'oliva, con accurati controlli di qualita lungo tutto
il processo, hanno fatto di La Espafiola la marca leader nella sua specialita. Qualita totale ed efficacia nel servizio sono i
concetti che ispirano il fare quotidiano di questa grande azienda. Maestra nellarte di conciare le olive, La Espafiola unisce
la tradizionale selezione manuale effettuata da esperti operai specializzati, ad un‘alta tecnologia allavanguardia nel seftore,
offrendo cosi un‘oliva di altissima qualita e dassoluta fiducia.

LA ESPANOLA - OLIVE RIPIENE DI ACCIUGHE

Tris Olive Ripiene Olive Ripiene Olive Ripiene
di Acciughe “Clasicas” Mini Bar di Acciughe “Clasicas” di Acciughe “Oro”
(120 gr) - coDICE: 08611 (300 gr) - CODICE: 08613 - (1500 gr) - CODICE: 08610 |
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LA ESPANOLA - OLIVE NERE CACERENA 1

Olive Nere con Nocciolo . < Olive Nere snocciolate
(300 gr) - CODICE: 08645 « .;‘E*:% (300 gr) - CODICE: 08646
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